Kelt kaldacs

Hozzavalok:

- 1 kg Mester kelt kalacs liszt

- 10 dkg margarin

- 8,5dltej 2

- 5 dkg élesztd @ Csalad
- 2 tojassargija

- 10 dkg cukor

- 8o

Elkészitése:

A tésztat osszeallitjuk, és négy részre osztjuk, kb. 1 ujjnyi vastagra nyujtjuk. iz1és szerinti
toltelékkel toltjiik.

Turds: 25dkg taro, 15 dkg cukor, vanilias cukor,
Makos: 10 dkg mak, 10 dkg cukor, 1 citrom reszelt héja,
Almas: 20 dkg alma, izlés szerinti cukor, 1 kanal 1€kotd, fahé;.

A kelesztés elott a tekercsek tetejét tejfolos tojassargdjaval kenjiik meg. Duplajara kelesztjiik.
180 Celsius fokos siitdben tliprobaig siitjiik. (Ez kb. 50 perc)




